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GENNEVILLIERS @ VILLENEUVE-LA-GARENNE ® ASNIERES _ DU 15 AU 21 NOV. 1989 @ N° 1781 @ 4F

. Une opération de cession en
« bail précaire » de la Seplast

appartenant 4 Delachaux, i
une entreprise parisienne in-
quiéte el intrigue le personnel
el Ia C.G.T. Le «bail pré-

@ I & ;
caire » concerne Iactivité, pas
[ ) le personnel qui est lui, licen-
i . @ cié,

p-7

11 NOVEMBRE/MUR DE BERLIN 7 GEORGES MIRAILLES
I’avancée de la liberté . tout foot "
2 : ‘ ASNIERES
LUTH/AGNETTES gréve aux PTT le ras-le-bol
0,0 p. 10
graffiti dans les halls VILLENEUVE
vols en sous-sols = les cycles dans les siécles

| 4° FOIRE AUX VINS - 17 - 18 - 19 NOVEMBRE

ORGANISEE PAR LA VILLE DE GENNEVILLIERS
ET L’OFFICE DE TOURISME/SYNDICAT D'INITIATIVE




4° FOIRE AUX VINS

du c6té des associations

les viticulteurs parmi nous

Pour la quatriéme année
consécutive, 1'Office de Tou-
risme/Syndicat d’Initiative
(OT/SI) et la municipalité
organisent une Foire aux
Vins, Cette année, vingt expo-
sants proposeront a la fois des
produits viticoles et de la
ferme : fromages, pates, ma-
grets, foies gras... et de la
mer... Huit exposants seront
la pour la premiére fois.

Parmi ceux-la, la cave coopérative
de Rognes, pelit village situé aux
portes d’Aix-en-Provence, au pied
de la montagne Sainte-Victoire
immortalisée par Paul Cézanne.

Cette venue n'est pas le fait du
hasard. Voici trois ans, un émigré
de l'intérieur, Gennevillois
d'adoption, mais natif des fortifs
prés de la Porte Saint-Ouen, notre
ami Roger Monnet, photographe,
nous quittait pour le soleil de
Provence.

Au soleil du Midi, il a noué de
nouvelles amitiés avec notamment
les viticulteurs de la cave coopéra-
tive de Rognes. C'est de ces ren-
contres que la « montée » sur
Gennevilliers a germé, puis s'est
organisée.

Nous avons joint téléphonique-
ment le jeune vice-président de
cette cave coopérative, M. Robert
Saunier, 31 ans, qui nous a pré-
senté la cave et les produits.

« Cette cave s'est créée en 1936,
A l'époque 150 4 200 vignerons
avaient des problémes de vinifica-
tion, ils se sont donc regroupés en
coopérative.

Aujourd'hui, nous sommes 300
coopérateurs parmi lesquels une
cinquantaine pour qui ¢'est |'acti-
vité principale. Pour les autres,
cela constitue une aclivité secon-
daire, voire un passe-temps, le
carré de vignes qu'ils possédent
étant parfois le fruit d'un héritage.
Noltre cave a une capacité de stoc-
kage de 40 000 hectolitres. Nous
produisons chaque année entre
30 000 et 35 000 hectolitres.
Cette année, trés exactemen!
32 000.

11 y a quelques années, les vins des
Cotes-de-Provence parmi lesquels
les vins des coteaux d'Aix avaient
mauvaise réputation. Un ministre
avait méme déclaré & leur propos
qu'il s'agissail, supréme injure
pour des viticulteurs, de « bi-
bine ».

Ia récolte, fruit du travail d’tne année.

du raisin sortira un vin rouge, rosé ou blanc de 11,3 degrés en moyenne.

Rétrospectivement, méme si l'on
peut considérer que cetle critique
était sévére, on peul dire aujour-
d’hui qu'elle n'était pas comple-
tement infondée.

Nous avons fait depuis, de (rés
gros efforts d'encépagement, ceci
nous a permis de gagner la bataille
de la qualité. Les jeunes viticul-
teurs se sont beaucoup investis
dans ce travail de restructuration
et damélioration des cépages en
Cabernet, Sauvignon, Grenache et
Merlot.

La modernisation, avec entre au-
tres les pressoirs pneumatiques, a
permis de limiter la manipulation,
donc d'améliorer la qualité. .

Les vendanges sont réalisées par
une douzaine de personnes dont
quelques saisonniers. Le reste du
temps, neuf personnes travaillent a
la cave.

Depuis 1985, nous produisons
des vins en Appellation d’Origine
Controlée (AQC), reconnais-
sance de qualité. Ces efforts se
sont réalisés sous l'impulsion de
M. Alain Pecout, président de
notre cave, président des caves
coopératives des Bouches-du-
Rhone et vice-président des co-
teaux d'Aix-en-Provence.

Notre cave a eu une médaille d'Or
et une d'Argent 4 la Foire aux
Vins de Brignoles dans le Var et
une Argent @ celle de Mécon. Les
producteurs des Cotes de Pro-
vence participent & la Foire agri-

bouteille.

PRODUITS PROPOSES

La Cave-Coop de Rognes proposera une gamme assez large de produits.
Un vin de pays en rouge, rosé ou blanc au prix de 8 F la bouteille.
Des vins blanc et rosé en AOC « cuvée spéciale prestige» a 14F la

Un vin rouge en haut de gamme dans des bouteilles « Véronique » primé
trois fois dans des loires agricoles. Vieilli un an dans des [its de chéne
le « Roquemenourgues » du nom d’un lieudit de la commune dominé par
un rocher « hénaurme », d’un goit plus corse, il sera vendu au prix de

17,50 F. Le « Rq

gues cuvée du Bi
Enfin, le vin primeur rouge, sera a 10 F et le blanc a 13 F.

ire » rouge 20 F.

cole de Paris. Notre probléme
numéro un aufourd hui étant celui
de la commercialisation de nos
produits,
Nous avons en permanence, deux
stands de vente directe dans
I'Isére, I'un 4 Moirans, & coté de
Grenoble et l'autre au lieudit Les
Abrets au carrefour des routes du
Lyonnais et de la Haute-Savoie.
Notre venue 4 Gennevilliers s'ins-
crit dans un effort de commerciali-
sation de nos vins. Nous venons
avec des produits aprés une ven-
dange exceptionnelle en qualité et
pour la premiére année, un vin
rouge et un blanc primeur. »
Daniel GRASON
Roger Monnet donne rendez-vous 4
foutes ses anciennes connaissances
gennevilloises, au stand « Coap-Vins
de Rognes ».

état civil

Au 8 novembre
Naissances

Naeva Xuereb, 36, bd Jean-Jac-
ques-Rousseau ; Leila Ayadi, 9,
rue Léonard-de-Vinci ; Inés Ben
Achour, 1, place Saint-Just ; Char-
lotte Bel, 14, av. de la Gare:
Nicolas Schon, 93, av. des Grésil-
lons ; Monivann Ung, 5, place des
Villes-Jumelées ; Yohann Huet, 5,
av, Claude-Debussy ; Sabry Dje-
balli, 22, rue Eugéne-Delacroix ;
Laura Paul, 12, rue Frangois-Ko-
vac.

Publications de mariages

Lap Tuong Tran et Lee Fun Wong,
4, rue Henri-Barbusse ; Nicolas
Capomagi, 144, avenue Gabriel-
Péri et Héléne Lang, 17, allée
Claude-Debussy.

Décés

M. Daniel Carpentier, né a Paris
18°,-46 ans, 43, rue Pierre-Tim-
baud ; M. Jany Megret, né a
Méziéres (Ardennes), 38 ans, 9,
rue Léonard-de-Vinci ; Mme Eliane
Doucet, née a Paris 11°, 65 ans,
13, rue Basly ; Mme Maria Za-
gnoli, née Pino Jerovi, & Guayaquil
(Equateur), 74 ans.

urgences médicales

[~ SAPEURS-POMPIERS |
N° d’appel 18
ou 47.94.38.94

Pharmacie de garde : dimanche
19 novembre, Mme Jacqueline
Tenenbaum, 5, rue Chevreul (Cité
Jardins), tél. 47.98.79.75.

Infirmigres de garde : dimanche
19 novembre, Mmes Clemente et
Artal, 163, av. Gabriel-Péri, tél.
47.98.73.31.

. Médecin de garde (jour et nuit),

té&l.40.85.92.92 ; ambulances, tél.
. 47.98.33.33. :

Service chirurgical d'urgence,

clinique Saint-Jean, 89, avenue

des Grésillons, tél. 47.93.020.93

(de jour comme de nuit).

Centre médico-social munici-
pal: 3, rue de la Paix, tél.
47.94.33.71 (du lundi au samedi
aprés-midi & 17 heures).

Mutilés du travail : le comite
gennevillois de la Fédération Na-
tionale des Accidentés du Travail
et Handicapés (FNATN) tient une
permanence tous les deuxiéme

S.A.M.U. N° dappel 15 |

LISTE DES

Baritel Gérard : Beaujolais-Villa-
ges 88 : 24 F; Beaujolais-Village
primeur : 25 F.

Basset Bernard : Bergerac: I8 F;
Montravel moélleux ; cocklail a
base de vin (nouvel exposant).
Collonge Pierre : Moulin-a-Vent
87 - Cuveée du Bicentenaire.
Coop-Vin de Rognes : A.0.C. Co-
tes-de-Provence : 14 F; Coleaux
d'Aix : 8 F (nouvel exposant}.
Davoust : Conlits d’oie el de ca-
nards normands, pétés, magrels
fumés, foie gras.

Desmoulins J.-C.: Champ

brut de brul ou demi-sec, 1 cuvée
87: 60 F; Brut réserve 86: 65F;
Brut rosé 85: 70 F (nouvel expo-
sant).

C.T.C. Mont-de-Cuy (Picardie):
Vins champagnisés de groseilles et
de cassis (Trophée International de
I'Innovation Alimentaire) : 60 F.
Fleurance J.-F.: Muscadetl sur
Lie: 23,50 F ; Gros-plan du Mus-
cadet : 20 F ; Gamay : 20,50 F.
Guignan Philippe : Cotes de Bor-
deaux - St-Macaire 85, blanc sec ou
moélleux : 22 F; Chateau-Rouaud
ig.qugc: 22 F; Saulernes 86 :

Hauller Louis : Vins d'Alsace -Syl-
vaner 87 ; 20 F ; Riesling 87 « Meé-
daille d'Or»: 25,50 F; Gewurtz-
traminer 88 : 27 F ; Créemant d'Al-
sace: 37 F. Kouglof, Munster, po-
teries alsaciennes.

EXPOSANTS

Hue - Hermier : Fromages de cheé-
vre de I'Eure ; tourtes au fromage ;
tartes aux fruits, miel, confitures
-(nouvel exposant).

Haffner Iréne: Spécialilés culinai-
res du Gers.

Lefeuvre J.-P. : Huitres, moules a
la créme, soupe de poissons de
Loire-Atlantique (nouvel expo-
sant).

Montagne Georges: Vins de Ca-
hors (millésime 88) : 15 F.
Maison des Vins de Bourgogne :
Grands vins de Bourgogne (el dail-
leurs) & des prix compétilifs.
Maeyart Gerard : Produits picard
~cidre ; poiré ; gateaux battus ; etc.
(nouvel exposant).

Rieffel : Alcools blancs d’Alsace,
liqueurs, chocolats (nouvel expo-
sant).

Roche : Produils gastronomiques
du Lot, foie gras, cous farcis, elc.

Race Bernard : Chablis: 38 F;
Chiblis 1* cru: 42 F ; fruits a I'al-
cool (nouvel exposant}.

Touze Daniel : Vins de Loire
-Vouvray calme ou champagnisé :

26 F ; Bourgueil, Gamay. (nouvel
exposant).

Campignat Janvier : Vins des Py-
rénées-Orientales - Rivesaltes, Ba-
nyuls, Merlot, Grenache sec du
producteur.

et quatriéme jeudis du mois, de
17 a 18 heures en mairie.
S’'adresser au bureau des hotes-
Ses.

Centre municipal de Planifica-
tion familiale : régulation des
naissances, contraception, mala-
dies sexuellement transmissibles,
LV.G. ; C.M.S., rue de la Paix,
47.94.33.71, et Centre Camille-
Ronce, 25, rue Louis-Castel,
47.90.27.32 et 47.90.23.85.

Centre de P.M.L: dans les deux
centres de santé municipaux et 4,
avenue Lénine, 47.94.35.77, rue
Marcel-Lamour. 47.33.78.74.

Maladies du psychisme : 3, rue
de la Paix, tél. 40.85.00.27 ou
hépital de jour, 6. rue Danton
{pour les eniants ; 47.20.40.41 et
47.90.40.76) (pour les adultes

. 47.93.34.91 et 47.90.18.37).

Maladies alcooliques: la sec-
tion Vie Libre de Gennevilliers,
tient, avec des buveurs guéris,
des réunions d'information, de
conseils, et d’aide, tous les
mercredis, au Foyer du Fonction-
naire et de la Famille, dans le local
de I'Amicale des Locataires au 10,
rue Louis-Castel, de 18h 30 a
20 heures ou au 2, rue Jean-
Moulin, quartier du Village (entrée
a l'arriere du batiment), de
18 h 30 & 20 heures.

CENTRE
| }} Mépico-CHIRURGICAL
o TV sAINT-JEAN

Chirurgie orthopédique et trauma-
talogie du sport. Chirurgie géné-
rala. Ré&ducation fonctionnelle et
balnéothérapie.

URGENCES CHIRURGICALES 24h sur 24h

89, avanue des Grésillons
92230 GENNEVILLIERS
= 47.93.20.93

Service juridiqgue municipal :
Pour toutes questions juridiques,
informations, conseils, orienta-
tions, la municipalité a ouvert gra-
tuitement pour tous les gennevil-
lois, un service juridique. Les
consultations sont assurées par
un avocat, tous les mercredis de
16h 30 4 18h 30 et tous les sa-
medis de 10h a 12 h, en mairie,
hall d’entrée au rez-de-chaussée.
Pour prendre rendez-vous,
;é&gphunaz au 47.99.99.99 poste

menus scolaires

Mercredi 156 novembre : potage,
gigot, flagealets, Kiri, orange.
Jeudi 16 novembre : carottes ra-
pées, roti de porc, ratatouille,
yaourt aromatisé, biscuit.
Vendredi 17 novembre : poi-
reaux vinaigrette, filet de poisson,
purée, Saint-Paulin, poire.

Lundi 20 novembre : maguereau
aux tomates, quenelle de brochet,
riz, Kiri, poire.

Mardi 21 novembre : carottes
rapées, cordon bleu, salsifis, en-
tremet au chocolat.

menus des anciens

Week-end des 18 et 19 novem-
bre : betterave, pizza, faux filet,
500 g d’endives, liégeais, pomme,
Babybel, Camenbert.

Les menus des autres jours sont
identiques & ceux des restauranls
scolaires.

fm
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TCENNEVILLIRS

Les Gennevillois n’ont que
Pembarras du choix en ces

nmoments, pour s’offrir un
spectacle. L’imposant et fabu-
leux « Marco Polo » est sous

chapiteau au Parc des Sévi-
nes, Le Thédtre lui, propose
son affiche rien moins que

(@]
trois piéces : « Les tu et toi ou 9
la parfaite égalité », « Sur la
liberté du théatre en France »
ef «Tableau de Paris avec

guillotine ». Mais c’est une
représentation unique que
donnera I’atelier-thédtre du
COS, le vendredi 17 décembre
avec « Robert, P’eau et la
vie », 4 la Salle des Fétes.

FA?JI:E RUE ROLLET-SALVAN
VINS - un accident grave
le four ; ASNIERES .
du palais communistes,
p. 12 ca remonfe
p- 10
. YOGA U ] VILLENEUVE
c’est la vie ! Esys, la victoire
p. 11

p-8

FETE DES LIBERTES - DE LA JUSTICE - DE LA PAIX

Organisée par la Section de Gennevilliers du Parti Communisie Frangais

avec la participation de
Jacques Brunhes, Député-Maire, et Catherine Margaté,
membre du Comité Central du PCF, Conseillére Régionale

REPAS DANSANT avec l'orchestre « Night Orchestra »

Samedi 25 novembre
Salle des Fétes de Gennevilliers

Attention, les places sont a retenir auprés de
la Section du PCF, 78, av. Gabriel Péri
Tél.: 47.33.44.28




Certes ils furent nombreux a
choquer leur verre aprés avoir
humé le parfum de son
contenu, regarde chatoyer la
robe du vin, avant de laisser
descendre calmement le breu-
vage gouleyant dans leurs
gorges asséchées et allechées.
Ils ont eu bien raison de venir
nombreux et pas un n’est re-
parti sur ses fonds de culotte.
La Foire aux vins, quatriéme
du nom, a remporté son plus
vif succes et rassemblée Gen-
nevillois et citadins de villes
d’alentour et méme parfois
lointaines, autour d’une pro-
duction encore bien de chez
nous et qui parficipe aux
meilleurs - moments de I’exis-
tence.

Dans le mail du Centre Adminis-
tratif, social et culturel, 22 expo-
sants (dont 8 nouveaux), venus de
tous les coins de France, propo-
saient leurs produits de terroir. Le
public, lui, était accueilli majes-
tueusement sous un grand dai —
comme il y en a devant tous les
hatels de luxe a New York — et en
musique. Dés le parvis, I'ambiance
conviviale était donnée. Et non
surfaite a 'intérieur du patio oti les
groupes se formaient et les
conversations allaient bon train.
Entre producteurs et consomma-
leurs ou entre consommateurs
simplement.

C’est dire combien la Foire aux

Vins a conquis au cours des an-
nées — bien qu'encore bien
jeune — ses lettres de noblesse et
surtout un public a la fois curieux
el converti a ['art de la table. Et le
public a été ravi encore davantage
du fait que la Foire a elé ouverte
pour la premiere fois dés le ven-
dredi. Cela laissait le temps de la
reflexion aux acheteurs. Et le tout
elait anime par TSF 92.

11 s'agit bien dans |'esprit-des ini-
tiateurs — et la Commission spé-
ciale de I'O.T-S.1. n'est formee que

3 JOURS D’UNE FOIRE PETILLANTE

le tour du palais

Cotes de Provenice : des vins qui remontent allégrement [a penle

de grands connaisseurs — d'aider
les gens a approfondir une culture
ancestrale et qui fait partie sinon
du quotidien aujourd’hui, du
moins des (ins de semaines. Aux
producteurs de vins s'ajoutent tou-
jours plus de producteurs d'autres
produits purement nationaux,
C'est sans aucun chauvinisme
qu'on se réjouit de voir troner en
bonne place des producteurs de
patés, de volailles confites, de loie
gras, d'huitres, de cassoulet, de
choucroute, kouglol, Munster et
poteries alsaciennes, [romages de
chévre, tourte, miel et confitures,
moules, soupes de poissons, cidre,
poiré et gateau battu, [ruits a 1'al-
cool ét liqueurs. Surtout quand on
sait la dilliculté qu'ont les petits
producteurs 4 se maintenir face
aux décisions de Bruxelles qui
imposent des quotas defiant sou-
vent la raison.

Ainsi les vins blancs de Chablis (il

Jacques Brunhes découvre un cru 89 « exceplionneliement bon »

avec Mme Thenadey et M. Cuisinier

SECOURS POPULAIRE
la dignité... tout de suite

Dans le cadre de ses Etats-Généraux de la pauvreté, le Comité local
du Secours Populaire Frangais propose au public, du 4 au 16 d'éf:f.:m-

bre, une magistrale et émc

qui toutes constatent et dénonc

(o de
ent la misere, le dé':ruemenr. Elle est

intitulée « Pauvre France » et sera visible, tous les jours aux heures

d'ouverture du Centre Administratif, dans le Hall d'Honneur. Le
vernissage qui aura lieu le 4 3 18 heures, est ouvert a tous ceux qui

se sentent solidaires. « Etre reconnu en tant qu'étre humain et non
zombi... Pouvoir conserver sa dignité d'occupant de la planéte

Terre ». Un propos qui nous interpelle tous aujourd’hui et pas

seulement pour nous mettre la larme 8 l'osil mais pour nous
pousser 4 I'action et avoir des exigences impératives.

n’existe pas de rouge) ont une
renommée qui dépasse leur pro-
duction et nos frontiéres. Aprés
les pays d'Amérique, le marché
s'est ouvert 4 la Chine, au Japon...
et le sera bientot aux Pays de I'Est.
Voila de quoi aider au redresse-
ment de la balance commerciale.
Que nenni, puisque la C.E.E. in-
terdit I'implantation de nouveaux
pieds de vigne en Chablis, alors
qu'il y a de quoi étendre les cultu-
res. Résultat, les vignerons ne
peuvent satisfaire la demande
croissante et ce vin qui pourtant se
garde, est vendu en totalité chaque
annee.

Mais la France a plus d'un tour
dans sa hotte et les femmes ne
sont pas les derniéres a faire
preuve d'imagination et a creer
dans le domaine des vins,

Deux jeunes femmes, productrices
parmi d'autres, de (ruits rouges en
Picardie, [ruits destinés aux mar-
chés et aux patisseries, se sont
inquiétées de la mauvaise réputa-
tion de leur réegion : plat pays
monotone $ans « réjouissances »
pour le palais. Aussi ont-elles
imagine de creer un vin unique, de
groseilles ou de cassis. Inspirées,
elles ont du chercher longlemps
les ferments les mieux adaptés a
leur procédé pour obtenir le meil-
leur - produit possible et entiére-
ment naturel. C'est fait, cela s’ap-
pelle le « Carmin » du nom de la
belle robe rouge clair ou rouge
bordeau de ce vin qui pétille, car
fabriquée selon I'exacte méthode
champenoise, mais qui n'est en
aucun cas mélangé 4 du Champa-
gne. Un régal d'une grande nou-
veauté, pour surprendre le palais
el vous laisser au nez des eflluves
trés fruitées et persistantes. Une
harmonie parfaite avec les desserts
s'il n'est pas opposé i d'autres
fruits, acides notamment, ou en
apeéritil.

Commercialisé depuis un an seu-
lement, Gennevilliers a donc eu
la, une primeur dans la déecou-
verle, ce vin a obtenu cette année
le Trophée International de I'In-
novation Alimentaire. Pas mal !
non ?

CONCOURS
connaitre le vin

Sur la base @’ une dégustation
et de quelques questions, qua-
tre personnes ont gagné ce
concours et remporte des lots
trés apprecies :

@ Premier : M. Alain Duf-
fros, passage Henri Magne:
un magnum de
Moulin-a-Yent, un Chablis
premier cru, un Saint-Emilion
grand cru et deux Cahors;

@ Deuxiémes prix ex aequo :
Mme Genevieve Defaux (un
Chablis, un pate, un chévre),
M. Dioudonnat, rue des
Agnettes (un Sauternes, un
foie gras, un chévre) et Mme
Paris qui est de Wattreloo
dans la- Somme (un Moulin-
a-Vent, un cidre et un assor-
timent de fromages).

Mais bien entendu, les grands, les
nobles vins de nos sols variés,
sous des climats differents, etaient
bien présents et trés appréciés. Le
public n'a pas manque, aprés
maintes conversations éducatives
avec les producteurs, de fournir sa
cave en prévision des [eles de fin
d'année. Les Bordeaux, Bour-
gueil, Beaujolais-Villages, Berge-
rac, Champagne, Bourgogne,
Muscadet, Gros-Plant, Gamay,
Vouvray, Saint-Macaire et Sauter-
nes, Moulint-a-Vent, Montravel,
Cotes de Provence et Coteaux
d'Aix, Chateau-Rouaud, Cahors,
Chablis, Rivesaltes, Banyuls, Mer-
lot, Grenache pour ceux tout au
sud, prés des Pyrénées, mais aussi
les Sylvaner, Riesling, Gewurz-
traminer, Crémant venant de I'Est
de I'Alsace.

Une Alsace bien représentée puis-
que cette année la Chorale Amitié
avait laissé la place a un orchestre
du cru « Les joyeux vignerons » de
Dambach-la-Ville, venu avec le
plus ancien des exposants, M.
Hauller.

C'est dire que I'ambiance étail
excellente car les visiteurs pou-
vaient se restaurer sur place avec
les produilts régionaux et dans une
atmosphére trés détendue el en
musique. On se renconlrait entre

I'Alsace bien représentée

un public nombreux qui s ‘est atiablé en gourmet autour de- M. Rouaud

Les photographies de
ce numéro sont de Di-
dier Comellec, Pascal
Dacasa, Jean-Luc Lé-
née et Daniel Grason.

musique avee talent et humour qui a

* recompensé Je travail acharné de tous

amis de '0.T.S.T.

amis, on échangeait des points de
vue, on comparait les gouts... et
I'on goutait. Modérément s'en-
tend. Méme pour participer au
concours des vins ou deux mes-
sieurs et deux dames, jeunes, se
sont illustrés.
Bref, si les derniéres vignes ont
disparu de Gennevilliers en 1956
et 1957, I'esprit de la vigne et de
ses traditions qui est un art au
méme titre que les champignons
les papillons, la numismatique, la
musique et la peinture, n'a pas
complétement quitté les habitants
de la cité, Ne nous envie-t-on pas
d'ailleurs cet art, dans le monde
entier 7
Sachons encore le cultiver..,
comme ['une des meilleures cho-
ses que nous procure la vie et qui
peut encore étre accessible aux
humbles. Plus accessibles qu'un
trés grand. parfum, qu'un tableau
de maitre ou un mas provencal
avec piscine.

Lucky THIPHAINE

Les personnes qui n’auraient pu
se déplacer sur la Foire, peuvent
demander a 1’0.T.S.I.
(47.99.33.92), les adresses de
tous les producteurs de vins
cotnme de produits régionaux,
aupreés desquels ils peuvent sans
tarder passer commande, Tous
les prix sont compétitils et vous
serez assurés d’avoir des pro-
duits « de confiance ».

I
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« TOIT ET JOIE » REMBOURSE DES CHARGES

M 2881 - N° 1834 -4 F

(¢] ¢ LLEN GARENNE ASNIERES

DU 21 AU 27 NOV. 1990 @ N° 1834 @ 4 F

Voix Popilaire

La direction du Groupe Chaus-
son a annoncé Ia suppression de
200 en;p!als a Gennevilliers pour
avril 1991, Les organisations
syndicales C.G.T. et C.F.D.T.
organisent la riposte. Deux dé-
brayages ont eu lieu, les 14 et 19
novembre. La production de Vé-
hicules Utilitaires Légers est-elle
du méme coup condamnée en
France ? C’est la question que se
posent nombre de salariés.

p.3

PATINAGE A ASNIERES : GALA DE GYM-CLUB

FOIRE AUX VINS

rompre la glace :
4 p-
187 le vin des fétes

p.6
DERRIERE LA PALISSADE
¢ca va swinguer ! )
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VILLENEUVE : SECURITE
en sortant de |’école
.
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DELACHAUX
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magie... et inégculité7
el



La 5™ Foire aux Vins de
Gennevilliers organisée par
I’Office de Tourisme/Syndi-
cat d’Initiative (O.T./S.I.) est
devenue maintenant un éve-
nement incontournable de la
vie locale. L’amour du vin de
Serge Cuisinier y est pour
quelque chose. Il a su bien
s’entourer,

« Le vinl sait revétir le plus sordide
bouge, d'un luxe nuraculeux. Et
faire surgir phis d'un portique [a-
buleux dans l'or de sa vapeur
rouge, conuite un soleil couchant
dans un ciel nébuleux ». Charles
Baudelaire avait le spleen mais
connaissail le vin. C'est pour cela
qu'il employa ses plus belles phra-
ses 4 le décrire.

A la cinquiéme [oire aux vins,
organisée par I'0.T.S.1. et la Mai-
rie dans le mail de cette derniére,
il 'y avait pas de Baudelaire, ou
(out du moins nous ne I'avons pas
entendu. Pourtant que ce soit chez
les exposants ou les acheteurs
connaisseurs, nous plmes sentir
chez certains, la verve du verbe de
ceux qui aiment un produit. Qui
ne tarit jamais sa source lorsqu'il
s'agit du travail bien fait et du
plaisir qu'il en retire. Plaisir qu'il a
hate de partager avec ses amis puis
avec les Gennevillois. Durant ce
week-end, ils étaient plus d'une
vinglaine en comptant les mar-
chands de foie gras, d'huitres ou
de fromages (Pardon aux ou-
bliés 1) 4 s'étre installés. Le vin,
passé culturel de presque toutes
les régions de France, voyait ses
plus fidéles serviteurs, apporter au
public la plus petite parcelle de
leur savoir. I faut avoir la foi pour
€lre pelit viticulteur,

Bernard Race est I'un de ceux-la.
A Courgis 4 7 kilométres de Cha-
blis, il a commencé trés jeune.
Comme son pére avant et bien
d'autres de ses aieuls auparavant,
Sa vigne appartint 4 une époque

les produits landais des
paysans de Haute-Chalosse.

la vie comme elle va

V™ FOIRE

le vin des fées

au seigneur et ce n'est que lorsque
les terres furent vendues que sa
famille les acheta. On n’aban-
donne pas la terre ainsi! Le

S o™ Mmncee

on repait les pamc.rs bien chargés.

métier, il I'a appris sur le tas en
suivant ses parents sur le tracteur,
ou dans la cave. Aujourd’hui c’est
aussi comme cela que ses fils ont

dégustez-moi ¢a...

e e

)

pris goit au métier. Mais le pro-
grés a voulu qu'ils ne soient plus
simplement des viticulteurs : « Iis
vont 4 1'école d'Agriculture pour

apprendre Ia gestion », Bien des
choses ont changé entre le vin de
son pére et le sien: « Actuelle-
ment, il serait impossible de re-
faire exactement le méme, Le sol a
des qualités difiérentes et surtout
nous devons nous plier au goiit du
public »,

Le public était 1a. Par petite grap-
pes, il parcourait les stands a la
recherche du vin qui accompagne-
rait les fetes de fin d'année. Car la
foire a des abjectifs. Serge Cuisi-
nier nous les rappelle : « 8i [a foire
a liev un mois avani les féfes, ce
n'est pas un hasard. Nous voulons
ofliir aux Gennevillois de loutes
les couches sociales, les moyens
de sacheter des vins el auires
produits de festivités. Bien sir,
notre cloix va vers des vins d'un
rapport qualité-prix optimum ».

L’an dernier trois &4 quatre mille
personnes étaient venues voir,
gouter mais aussi acheter. Un
premier cru de Chablis se vendait
‘45 F la bouteille. Cetie année, les
prix sont toujours raisonnables. Et
pourtant 1990 aura été une année
exceptionnelle. Tous les viticul-
teurs présents l'admetiaient. Ber-
nard Race qui, avec sa barbe en
collier a quelque chose de Fran-
cois 1% et garde son test de vin en
bandouli¢re, apportait avec son
accent de terroir, [a raison de cetle
alchimie exceptionnelle : « Du so-
leil quand il en faut ! De Ia pliie
quand il en faut ! », L'alchimie
avait eu lieu aussi avec le public -
un tiers de plus que I'an dernier.
C'est tard dans la soirée de ven-
dredi que ferma le mail, bien plus
tard que prévu. Le vin mérite bien
que l'on s'appesantisse un peu
dessus !

Eric BOULLENGER.

Jacques Brunhes accompagné de sa lemme el cﬁ:ou:é de quelques-uns des

organisateurs : Genevieve Thenadey, Raymond Rovaud et Serge Cuisinier
discule en connaisseur des produils landais,

i



BALKANY ENVOIE SES PAUVRES A GENNEVILLIERS

la Voix Populaire

'GENNEVILLIERS @ VILLENEUVE-LA-GARENNE @ ASNIERES 27 NOV. AU 3 DEC. 1991 ® N° 1887 @ 41 F

Deux soirées de concert les 29 et 30
novembre pour la cantate «La parole
sacrée », sur un livret d’Atahualpa Yupan-

i, musique d’Enzo Gieco et Juan-José

M 2881 - N° 1887 -4 F

A u
i'losaiini, avec plus de 200 participants d
la Salle des Fétes. Mais aussi a Pécole des
: Grésillons, Péclosion d’une cassette enre-
gistrée par les enfants sous la direction du

groupe « Kodia », p.6et9

SECOURS POPULAIRE FRANCAIS

_ partout dans le monde oL
 PIONNIERS : « A CHACUN SON RYTHME »

« NOUS he sommes pas programmes ! »

p. 7
CENT MILLIONS QUI TOMBENT BIEN
maghnifique Feydeau 0.9
Vi® FOIRE AUX VINS ANTENNE DE JUSTICE

le verre de I’amitié proche des citoyens




VI FOIRE AUX VINS

le verre de I’amitie

Tout le week-end, les Gennevillois se sont précipités pour
acheter, Eoﬁter, parler de vin a cette 6° Foire organisée par

I'Office

e Tourisme/Syndicat d’Initiative. Les

tes appro-

chent et le vin demeure le lien, le cordon de I’amitié.

Rachel & pied d'euvre dans le restaurant...

Samedi, il y avait encore foule
pour la Foire au Vin. Cest 4
un vrai .?arcours du combat-
tant qu’il fallait parfois faire
face. L’expression « Veni, vini,
vici », prenail tout son sens.
Une fois entré, le vin était tiré
et il fallait bien aller jusqu’au
bout du dernier stand et goii-
ter ce liquide alcoolisé que les
Frangais aiment tellement.

Il est vrai que rouge, blanc,
rosé, pétillant, celui-ci a tou-
jours été un élément indisso-
ciable de la convivialité dans
notre pays. Tous les exposants,
résents ne le cachaient pas.

e vin c'est, avant d’étre un
objet de consommation, de
luxe et de tout ce que I'on veut,

une des composantes de la vie
de tous les jours. Au méme
titre que le téléphone, les let-
tres, et autres moyens de com-
munication, le vin participe a
I’enrichissement de notre
culture. Qui peut nier le fait
sf:Lu’il est le lien nécessaire d’une
éte réussie, qui n'a pas le
souvenir d’avoir passé en sa
E(éscnce des moments inou-
liables. Le vin est un compa-
gnon de route, qu’il faut bien
sr savoir apprécier avec toute
la modération voulue et,
comme le disait un des viticul-
teurs présents, tout ce week-
end : « Moi, lorsque j'arrose un
peu lr? un repas chez des amis,
ou je dors sur place et ne repart
que le lendemain, ou fe me fais
raccompaéner par quelﬁu'un de
sobre » Clest ce que P'on ap-
pelle la méthode suédoise.

Le mot féte ne veut-il pas dire,
ensemble de réjouissances. Les
viticulteurs plus que n'importe
qui, connaissent cette defini-
tion et ne manquent jamais
’occasion de la celébrer : « Je
me souviens d'une féte arrosée
au Bourgueil, C'était a l'occa-
sion de anniversaire d'un collé-
gue sur une foire. Il avait 40 ans
et se plaignait toujours de ses
40 balais ?’m‘ approchaient a
grand pas. Pour le coup, on lui

BOUCHERIE
GENVIVIANDES
EII'IiiBT. le k_g oot 39;90
entior otg .. 39,90
s e ... 19,90

= 47.93.21.21

17, avenue des Grésillons
171, avenue Gabriel-Péri

Gigot agneau

GENMNEVILLIERS

(PYANaS
Les Serres Florales

de Gennevilliers

la Qualité,
le Conseil
et les Prix
d’un Producteur
119, rue de la Couture
d'Auxerre
47.94.60.67

Quvert du lundi au samedi
Dimanche matin,de9ha12h 30

a offert 40 beaux balais. C'est
pas sa femme qui s'en est
plainte. Elle s'en sert encore.
On a terminé notre petite féte a
six heures du matin. huit
heures, j'élais au boulol. Les
vins de Touraine sont des vins
légers que l'on supporte Irés
bien. Il ne faut pas en abuser ».
Parole sage, qui sort de la
bouche d’un connaisseur. Le
vin symbolise la féte, mais il
est des régions, ou celle-ci se
conjugue au quotidien. Vers
Ber%erac et son stand, M. Bas-
set le viticulteur, fait mine de
ne pas se rappeler. Il a tout de
méme cette formule digne de
sa région « le Bergerac c’est le
vin de la féte de tous les jours ».

Le vin a.son histoire et les
petites histoires lui donnent sa
couleur si particuliére. Cer-
tains, pourtant, se plaignent.
La féte parfois disparait, chas-
sés quelle est par la morale
d’'une société sobre de joie,
austére a son passé et ses tradi-
tions. En Charente, les viticul-
teurs font grise-mine car le
Cognac passe 4 la trappe, le
plaisir s'est évanoui : « On
pourrait organiser des fétes au-
tour du cognac, mais il n'y a
rien. C'est mort ! Enfin, le Pi-
neau ou le Cognac ¢a se boit
bien, mais tu prends une cla-
que ».

Heureusement, toutes les ré-
gions n’ont pas abandonné le
laisir du vin : « La /?n de Féte
Chablis c’est quelque chosé,
méme si aujourd ui les gens se
tiennent mieux, il fut un temps
on les rues étaient jonchées de

Raymond Rouaud, Président de
1'0T/SI

accueillant les visiteurs.

Martine et Christophe pris en fla-
grant délit de dégustation
forcenée I ?

Agnés et Jacques ont chanté au son de leur limonaire.

viandes saoules. Le Chablis est
un vin qui énerve car assez
alcoolisé ». Certains plaisirs
sont plus raffinés. A Bor-
deaux, la féte des nouveaux-
nés sarrose d’une maniére
particuliére : « Dans notre ré-
gion, lorsque l'on baptise un
enfant, nous trempons le doigt
dans le Sauternes et le passons
sur les lévres de Uheureux bébé.
C’est une tradition ».

Le tour de France des caves esi
rassurant, I'hexagone que I'on
nomme profond sait encore
profiter de la vie. Parfois, bien
stir, il y a quelques petits excés.
Mais bonne humeur et convi-
vialité restent toujours des
mots ancrés profondément
dans l'inconscient. Et qu’im-
porte si I'ivresse ne se résume
pas seulement 4 des mots.

Eric BOULLENGER

certains ont profité de I'occasion pour acheter du foie gras pour les Sétes
qui arriveni & grands pas.

.Les photographies de
ce numéro sont de
Didier Comellec, Pas-
cal Dacasa, Bruno
Pueyo, Daniel Mol-
lier-Sabet, Daniel
Grason et Guy Fer-
randis.

i



SIDA : INFORMER, PREVENIR, DEPISTER ...

POUR 100 F NON-DUS
refraités
menacés de saisie

GREVE A LOUIS-MOURIER
IIVG et le droit

CSMG HALTEROPHILIE
un portrait de poids

ATELIER DU COS
frois coups
et un frisson

ASNIERES : DEBAT

des femmes en dqngerM

p.8

crise, quelles issues ? 3
p.

« La Foire aux Vins et d la
Gastronomie » a franchi cette
année une nouvelle étape. Plus
de 3000 personnes ont rendu
visite aux vignerons, fromager,
huftriére, producteurs de con{f’!s
d’oie on afz canards, de miels...
de pain, etc... L'ambiance du
samedi soir était chaude.

CHAUSSON : PLUS DE 1 500 DEVANT CHEZ PEUGEOT
non aux licenciements !

R
T-COGT CHAUSSON &
; Sauvegarde du Savoir-faire ?"'
R L'AVENIR. POUR I'EMPLOY

SSON DOIT VIVRE t 2
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Saint-Estéphe, Anjou, vins
d’Alsace, Cotes-de-Nuit,
Montagne, Saint-Emilion,
Moulin-a-Vent et bien d’au-
tres encore, les « bons crus »
étaient présents pour cette
septitme édition. OU les
amateurs de « Tripailles » ne
furent pas oubliés.

Comme un bon vin, la Foire
du méme nom se bonifie avec
le temps. Pour sa septiéme an-
née, donc, dans un nouveau
lieu, mais dans une ambiance
retrouvée, la « Foire aux vins
et 4 la gastronomie» a lenu
toutes ses promesses. « Fran-
chement, c’est sympa. Nous ve-
nons chaque annee depuis le

- début », avouent Frangoise et

/

Max, « et jamais nous n'avons
été Jé:;us, mais cetie année, il
Jaut le reconnaitre, c'esl encore
mieux que d'habitude ». Et
pourtant, ce sont les circons-
tances qui ont guidé le choix
nouveau d’un lieu « plus convi-
vial » & en croire les uns et les
autres, « L'implantation sous le
mail de la Mairie posait trop de
problémes, notamment de sécu-
rité. D'ou cette idée de s’instal-
ler dans la Salle des Fétes, qui,
au début ne faisait pas !'unani-
mité » indique-t-on du coté de
’0.T.S.1., Office de Tourisme,
organisateur de I'événement.

Dans les allées, autour des
stands, par petits groupes, en
familles, en copains, les Gen-

VII¢ FOIRE AUX VINS

chambree et

samedi soir, 440 convives sous les tonnelles, chaude ambiance.

neaux et fruits aux couleurs
d’automne, la Salle des Fétes a
ris des airs de place de vil-
age. « Ce qui donne vraiment
envie de se promener, de pren-
dre le temps» A en croire
Pierre, lui aussi habitué de la
manifestation. « L'occasion de
se réconcilier avec le bon vin, la
bonne bouffe. Cette année, par
exemple, le restaurant tient lou-

les vins d'Alsace, de délicieux et fervents habitués.

* nevillois se pressent pour god-
- ter le « beaujolais nouveau »

ou des huitres charentaises, un
foie gras de belle facture ou les
« Pommeau ou Poiré» de
Louis Lemerton, Normand,
producteur, présent pour la

, premiére fois : « Je suis étonné

du bon accueil. Les gens sont
vraimen!l sympathiques.
Connaisseurs, parfois, ou
curieux, n’'hésitant pas a poser
des questions, d se renseigner
avant de choisir ». A la maniére
de Max et Francoise : « On
regarde, on se balade. Chaque
année, on achéte certains pro-
duits, comme le foie gras. Et on
goiite a de nouvelles spécialités.
Mais on ne va pas attendre les
Jfétes pour les déguster ».

Avec ses décors champétres,
ses treilles de vigne, ses ton-

'inauguration avec Jacques Brunhes et R:}ymond' Rouaud,
quelques mots & chacun et une dégustation de temps en temps.

il était apprécié ce Bordeaux.

tes ses promesses ». Un constat
qu'avalent fait également Max
et Francoise, méme si, «ce
n'élait pas prévu dans notre
budget, alors nous avons fait
une croix dessus ». Avec son
menu auvergnat ou bourgui-
gnon, ses fruits de mer, il n’a
pas désempli. Et les différentes

s

une barrique que nos afeux
tiraient hardiment.

gouleyante

animations, aux heures de re-
pas ou dans la Journéc, de la
chorale « Amitié »*au « Nano
Jazz Band », sans oublier
Claude et son folklore du Li-
vradois, ont attiré de nou-
veaux amateurs. Et Claude de
remarquer : « Si mes instru-
menls, cornemuse de Basse-Au-
vergne, accordéon diatonique et
sonnailles sont trés trat?itr'on-
nels, je cherche avant toul a
jouer des airs populaires,
connus, méme 5'ils ne sont pas
purement folkloriques. L'inté-
rét, c'est de créer un lien, une
communication avec les gens
qui- se restaurent. Et dans ce
cadre chaleureux, c’est assez
Jacile ».

Un cadre chaleureux qui doit

beaucoup aux efforts de déco-

ration. « C’est une réussite »,

grécise avec fierté Raymond
ouaud,

le Président de

les outils d'antan des vignerons
s'exposaient.

des huftres et des moules avee un pt'it blanc délicieux.

I’O.T.S.1, « les services munici-
paux onl fort bien travaillé. 1l
faut le souligner ». Et la pré-
sence plus importante d’asso-
ciations ou d’amis tendrait &
rouver combien cette mani-
estation est devenue gennevil-
loise. De I’Amicale philatéli-
que 4 la Créperie bretonne, de
la Cave coopérative de Ro-
gnes, avec I'ami Roger Mon-
net, qui peut ainsi effectuer un
retour «au pays», a l'ostréi-
culteur de La Plaine-sur-Mer,
M. Lefeuvre qui avait «em-
bauché » pour la circonstance
Jacques Lemaire, plus efficace
sur penalty que pour I'ouver-
ture des huitres.

Durant trois jours, la Salle des
Fétes fleura bon le terroir, la
vigne, le fromage et le pain
chaud, la saucisse de monta-
gne et la soupe de poissons. Et
¢'il fallait un label de qualité &
cette manifestation, il lui fut
donné sans aucun doute par
Paul Coujaud et Roland Plan-
chon, membre et Président de
la Chambre des courtiers-jurés
en vins. Etonnés et ravis des
productions présentées, ils ont
décidé de revenir souvent se
délecter a Gennevilliers. Pour
la huitiéme édition, siirement,

qui ne pourra étre, comme le
bon vin, que meilleure encore.

Donatien SCHRAMM

Le samedi midi, Vinauguration de
la Foire aux Vins a eu lieu en
présence de Jacques Brunhes, Dé-
uté-Maire, et de Raymond
ouaud, Président de 'O.T.S.L Iis
étatent accompagnés de nombreux
élus et des membres du Conseil
d’administration de I'0.T.S.I.

Noél est déja dans les esprits.

prés de 400 crépes, quel travail,




